VALENTINS MENU 2026
RESTAURANT SENNERBAD

Aperitif:
Crémant de Loire Rosé, Brut
Bio-Secco Vaux, alkoholfrei

Menu:
Rinderkraftbrihe
Schiuvtzkrapfen | Gebeiztes Eigelb
Braune Butter | Salbei | Allgauer Bergkase

ok ok ok

Wirsingroulade
Waldpilz-Speck-Duxelles | Portweinschalotten

L2 2 20

Rosa gebratenes Roastbeef
Burgunderjus | Romanesco | Karotte
Truffelkartoffel | Rahmpolenta

L2 2 20

Passionsfrucht
Gel | Schokolade | Sorbet

4-Gang-Menu inkl. Aperitif
64,- € pro Person




