
 

Aktionskarte „To Go“ 
 

Suppen und Vorspeisen 

Flädlesuppe k,l,m,r   3,00 € 

Spargelcremesuppe m  4,50 € 

Gebratene Riesengarnelen mit Tomaten, Champignons,  

Knoblauch und Reis b,e,q, j  9,00 € 

Spargelcocktail b,l,p   8,90 € 
 

Salate und Vesper 

Salatplatte mit Putenbrust, Champignons und Croutons b,e,l,p,k               11,00 € 

Salatplatte mit Riesengarnelen, Tomaten, Champignons  

und Croutons b,c,l,p,k,i                                                                                       13,80 € 

Beilagensalat  3,50 € 

Wurstsalat mit Bratkartoffeln e,i,k  9,00 € 

Schweizer Wurstsalat mit Bratkartoffeln e,i,m   9,20 € 
 

Vegetarisch - vegan 

Gebratener grüner Spargel mit Tomaten-Cous-Cous k,r (vegan) 14,50 € 

Bärlauch-Serviettenknödel mit Pilzrahmsauce k,l,m,r 12,50 € 

Schwäbische Kässpätzle mit Schmelzzwiebeln und Salat k,l,e,m 12,50 € 
 

Hauptgerichte 

Schwabenteller von Maultasche, Kässpätzle, Bratkartoffeln  

und Salat l,k,e,m 13,50 € 

Cordon-bleu vom Schwein mit Senf, Meerrettich, Schinken,  

und Käse gefüllt, dazu Pommes Frites und Salat p,i,e,l 14,80 € 

Schweinelendchen in Champignon-Pfefferrahm-Sauce,  

mit Spargel, Sauce Hollandaise und Spätzle k,l,r 19,50 € 

Schweinerückensteak mit Speck-Champignons,  

Gemüse und Kroketten m,l 15,00 € 

Putensteak in Cocos-Curry-Sauce mit frischen Früchten u. Reis g,q,n 15,50 € 

Portion Spargel mit kleinem Wiener Schnitzel, Chili-Hollandaise 

und Süßkartoffel-Pommes e,l,p,k 21,50 € 

Spargel mit Sauce Bernaise, gebratenem Schinken, Spiegelei 

und Bratkartoffeln p,l 15,20 € 

Geschmorter Hirschbraten in Preiselbeersauce mit Blaukraut 

und Spätzle k,l,r 15,50 € 

Rinderzunge in Madeira mit Gemüse und Kroketten k,l,r 14,00 € 

Rostbraten vom südamerikanischen Angusrind 

mit frittierten Zwiebeln auf Kässpätzle k,e,l 19,80 € 

Forellenfilet in Mandelbutter gebraten, mit Salzkartoffeln q,o 15,50 € 
 

a- Farbstoffe, b-Konservierungsstoffe, c- Antioxidationsmittel, 

d- Geschmacksverstärker, e- Geschwefelt, f- Geschwärzt, g- Gewachst, 

h- Süßstoffe, i- Phosphate, j- Krebstiere, k-Weizen, l- Eier, m- Milch, n- Pistazien, 

o- Fisch, p- Senf, q- Schalenfrüchte (Mandeln, Nüsse), r- Sellerie, s- Soja, 

t- Sesamsamen, u- Süßlupinen, v-Weichtiere. 

Unsere Suppen und Saucen sind alle hausgemacht und zum Ansetzen wird frischer Sellerie verwendet. 


